MASTROENI NOTABLE  casernersavvionon

La adecuada seleccion de uvas y su elaboracion artesanal permiten lograr este destacado
varietal de color rojo intenso. Equilibrado y de generosa estructura, posee taninos dulces,

destacdndose en boca el sabor a chocolate y vainilla, rescatado de su paso por madera
de gran caudalia.

VINEDO VINIFICACION
. Seleccis . .
Ubicacion: Finca La Carmela 2, Ugarteche, 28; ;’ “ mle’cafn !C% (jg rz;mmosty g,ranos leta 18 di
Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina . macera.u,:lon ria 3~/ ermen acion comp e % ias
- Fermentacion en pequefias piletas de hormigon
Altura: 1000 m s. n. m. - Fermentacion malolactica espontanea en barricas

- 8 meses de afiejamiento en barricas de roble francés
Composicion: 100% cabernet sauvignon

Antigiiedad: plantado en el afio 2005 % COSECHA
~=  Primera quincena de marzo
Rendimiento: 90 qg/ha Brix: 24,8 | Tipo de cosecha: manual

NOTAS DE DEGUSTACION

Color rojo intenso, casi violeta, muy brillante. De equilibrada y generosa estructura, posee taninos
dulces, destacandose en boca el sabor a chocolate y vainilla, legado por su paso en madera.
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